Controle de poids et
détection des corps
etrangers dans les produits
naturels

L'entreprise familiale de renom Carl Durach GmbH & Co. KG fournit le marché européen avec des conserves au vinaigre et des
conserves de légumes, directement depuis son berceau en Souabe bavaroise. Depuis toujours, de gros consommateurs connus ain-
si que des discounters notables font partie des clients satisfaits de cette entreprise qui peut étre fiere de ses plus de 130 ans d'ex-
périence avec des produits naturels. Sur place, on trouve une fabrication particuliere qui fait honneur aux vieilles traditions tout en
fonctionnant selon les derniéres normes. Afin de respecter les standards de qualité les plus élevés, les trieuses pondérales et les sys-
témes a rayons X de Wipotec sont utilisés depuis longtemps — une coopération durable qui profite aux deux partenaires.
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La direction chez Carl Durach : Giinter Durach jun.

Une success-story de
'entreprise familiale depuis

plus de 130 ans

es spécialistes sont au travail chez Carl Durach. Les sa-

lades ainsi que les Iégumes au vinaigre — des cornichons

aux betteraves ou a la choucroute, en passant par les poi-
vrons, le chou rouge et les carottes — sont préparés pour la vente
a partir de produits frais de la région. Autrement dit : une équipe
expérimentée s'occupe de tout ce qui doit étre conservé et confit
au vinaigre, explique Giinter Durach jun. lors d'une visite guidée
de l'usine de Todtenweis.

« Nous remplissons des bocaux en verre, des emballages
souples (sachets) et des boites. Entre la production humide et
la pasteurisation, nos machines doivent donc parfaitement fonc-
tionner dans des conditions trés défavorables. » Les solutions de
triage pondéral et d'inspection de Wipotec répondent a ces exi-
gences élevées. Les trieuses pondérales classiques secondent le
remplissage, tandis que les systémes a rayons X détectent les
corps étrangers. « Nous accueillons toujours avec plaisir ce sup-
plément de sécurité. » A

Notre client
Carl Durach

Cette entreprise familiale de fabrication de
conserves au vinaigre et de Iégumes offre une
large gamme de prestations et des décennies
d'expérience dans le domaine agroalimentaire.
En coopération avec les agriculteurs régionaux,
Carl Durach cherche toujours a atteindre une
qualité maximale.

Création : 1891
Site : Todtenweis/Sand, Allemagne
Produits : Conserves au vinaigre et de légumes

Plus d'informations :
@ www.durach-konserven.de

DURACH

Eingemacht. Feingemacht. Seit 1891.



La fiabilite
comme critere
de qualitée

ors du remplissage de bocaux en verre, la formation

d'éclats de verre peut avoir des conséquences catastro-

phiques pour le consommateur final. Par conséquent, les
mesures de contréle mises en ceuvre par Carl Durach doivent
pouvoir exclure quasi totalement les éventuels dommages au
produit final. En reégle générale, un simple détecteur de métaux
ne détecterait qu'une fraction des corps étrangers contenus
dans les produits naturels. En effet, la récolte en plein champ
peut rapidement introduire des pierres ou d'autres contaminants
dans l'installation de production. C'est la que la technologie des
rayons X de Wipotec s'avere indispensable.

« En tant qu'exploitation saisonniere, nous avons besoin
de partenaires fiables, qui sont immédiatement a nos c6tés en
cas de complications techniques », explique le chef d'entre-
prise. « Nous ne pouvons pas nous permettre d'avoir des pro-
blemes avec le service technique ou d'attendre trop longtemps
les pieces de rechange. » En plus d'un accompagnement fort sur
site, Wipotec propose une télémaintenance compléte qui per-
met de faire beaucoup d'économies de temps et d'argent, no-
tamment lors des périodes critiques du début. « Les échanges
se font facilement. Aucune coopération ne peut fonctionner sans
communication transparente. » >>

Chargement de la chou-
croute dans le proces-
sus de remplissage
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La maxime
de notre
secteur : ce qui
tient
chez Durach,
tiendra partout.”™

Giinter Durach jun.
Direction

* Par rapport aux installations techniques de l'industrie alimentaire, de par I'utilisation rude dans l'industrie des conserves au vinaigre.
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Séparation des bocaux de betteraves rouges pour le contréle de poids

Les défis lors de la production de

betteraves rouges en bocaux

Chez Carl Durach, le voyage des betteraves rouges commence
sous forme de tranches, amenées au processus de production
aval sur des tamis vibrants. Les corps étrangers sont éliminés au
cours du processus de lavage et de cuisson en amont. Le tri se
trouve toutefois considérablement compliqué en raison de la na-
ture variable des produits naturels.

Trieuse pondérale en design hygié-
nique pour un nettoyage optimal

Les betteraves rouges laissent des traces — au sol des ateliers
de production, mais surtout entre les parties des machines. Les
aliments aigres au vinaigre, au sucre ou au sel sont des subs-
tances agressives qui exigent un nettoyage en profondeur des
surfaces concernées. Pour cette raison, dans I'usine de Carl
Durach, les volumes de remplissage sont vérifiés a l'aide de
trieuses pondérales HC-M-WD qui séduisent par leur design hy-

giénique Wash-Down. >>
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Nous voyons

. .
Inspection de verre dans du verre / /WSDGCZL/ON de verre

pour assurer la qualité dans du verre comme
Ensuite, les verres sont munis de couvercles adaptés, pasteu- ) o )
risés, puis ils traversent ce qui est probablement le mécanisme d/SC/D//f?e reine de la

de contréle le plus important : « Ici, chez Durach, nous misons
sur la technologie des rayons X de Wipotec comme derniére

detection des corps

instance pour éviter les corps étrangers dans le produit », ex- é[r@nge/’s
plique Stefan Tarnowski, membre de la direction. « En plus de .
nos propres exigences élevées, chaque produit doit répondre Pour la Oro tection

en tout point a toutes les prescriptions officielles ainsi qu'aux at-
tentes des consommateurs finaux. » La solution idéale ? Le scan-

de nos clients,
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ner a rayons X Dual View SC-S 5020. l'assurance qualite ne
Linstallation révele son design sophistiqué deés le premier re- ) P

gard. La grande garde au sol ainsi qu'un écoulement d'eau sépa- doit Df@S@ﬂZef aucune

ré facilitent le nettoyage, tandis que le corps du SC-S 5020 peut fO///e

étre entierement ouvert pour un meilleur acces. Un systéme a

deux rayons ultra-précis vérifie le contenu des bocaux selon plu-

sieurs angles. Ainsi, les zones critiques, telles que le couvercle Stefan Tarnowski
ou le fond, sont inspectées avec précision et les bocaux sont membre de la direction
éjectés lorsqu'ils sont contaminés par des corps étrangers. >>

Scanner a rayons X Dual View pour une inspection optimale de produits debout
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Ensachage de choucroute dans des doypacks

La choucroute est une autre spécialité de I'entreprise. Sa nature
aigre, associée a la structure fibreuse du chou, peut constituer
un véritable défi pour la ligne de remplissage. Une fois condi-
tionnés dans des doypacks, les produits sont contrélés sur une
trieuse pondérale de la série HC-M-VA. Son revétement de quali-
té en acier inoxydable permet un nettoyage en profondeur avec
des projections d'eau, ce qui est parfait pour un usage quoti-
dien. Si un sachet présente de plus grands dommages et étale
son contenu sur la machine, la surveillance automatique s'en-
clenche pour minimiser la dérivation de la force. Cela empéche
des erreurs de pesage.

La trieuse pondérale est commandée a l'aide de I'écran inté-
gré. Toutes les informations pertinentes ainsi que les statistiques
peuvent étre relevées en temps réel. L'interface de I'écran est la
méme sur tous les systéemes de Wipotec, ce qui rend ['utilisation
des installations tres intuitive.

On reconnait bien : tous les corps étrangers ont été détectés
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Interface utilisateur identique sur tous les systemes de Wipotec

Sécurité des produits grace a

l'inspection par rayons X

Comme les doypacks avec revétement en aluminium sont les
mieux adaptés pour le transport et le stockage de la choucroute,
une inspection par rayons X est indispensable pour la détection
des corps étrangers. Carl Durach utilise un systeme a rayons X
Top Down de Wipotec, issu de la série modulaire SC 3000. Deux
modes différents sont paramétrés : En mode production, tous les
sachets sont contrélés quant a la présence de corps étrangers
et éliminés de maniere fiable, comme d'habitude. Suit alors un
contréle ultérieur des produits déja éjectés pour délimiter en-
core plus la cause du probleme.

Ce n'est qu'apres que la marchandise est préparée pour I'ex-
pédition. Chaque élément du processus de production doit par-
faitement remplir sa tache. L'entreprise Carl Durach peut trés
bien se passer d'actions de rappel étendues. Avec un partenaire
fort, I'avenir vous ouvre ses portes. « Dés le début, nous nous
sommes sentis entre de bonnes mains chez Wipotec », souligne
le chef d'entreprise. >>
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Transmission efficace des données

pour optimiser la production

Les données collectées au niveau des trieuses pondérales
et des systemes a rayons X sont agrégées a l'aide du logiciel
Comscale. « Nous ne pourrions pas souhaiter de meilleur apercu.
Différentes analyses nous aident a détecter les tendances suffi-
samment t6t, de maniére a ce que la production puisse prendre
des contre-mesures a temps », rapporte Glinter Durach. Le per-
sonnel responsable peut méme accéder a la base de données
centrale avec ses terminaux mobiles. « Pour nous, Comscale re-
présente une économie non négligeable de temps, car elle ré-
duit considérablement les charges de gestion et de saisie des
données. C'est un avantage décisif sur la concurrence. » A

Gardez le contréle avec Comscale — gestion des données pour systemes d'inspection
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